Karacsonyi mézes

. @ Csalad
Hozzavalok:

50 dkg Mester mézes siiteményliszt

25 dkg kristalycukor

3 egész tojas

4 evokanal folyékony méz (a mézbdl tobbet is tehetiink, hogy a tésztank szépen
Osszealljon)

késhegynyi szddabikarbona

reszelt citromhé;j
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Elkészitése:

Az anyagokat 0sszegyurjuk, ezutan nyujtjuk kb. fél centi vastagra. A tésztabol linzer
szaggatoval kis formakat szarunk ki, siitépapirra helyezziik. A tetejét vizzel megkenjiik,
diszithetjiik fél didval, szines cukorgolyocskakkal vagy kisiilés utan felvert tojashabbal.
160°C fokon 5-7 perc alatt megsiitjiik. Letakarva masnapra megpuhul.




